APeri’tth

Caml:)ari
Campari Orange
Martini wei
Prosek Liksrwein
Glas Sekt
Prosecco

Aperol SPritz

Hausgemachte Suppen

1. Rinclﬂeischsuppe +6.5 mit Nudeln a*
2. Franzoésische Z.wiebelsupl:)e *6,5,a,"

mit Toastbrot und Kise tiberbacken
3. TagessuPPe 6.5

\/orsPeisen

17. Panierte Champignons 56,a,c*
mit Remoulade und Toastbrot a*
18. V5 Dutzend Weinbergschnecken
mit Kréuterbutter*ﬁ,é und Toastbrot a*
21. Panierter Schafskase (1 Stiick)

mit Toastbrot a* und Preiselbeeren
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0,05l
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0,10l
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4,00
5,00
5,90
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4 00
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4,90



ftir den kleinen Appetit

€
30. kleine CevaPCiCi mit Pommes frites ¢ 9,90
Al. Razry'ic, 1 Fleischspiefﬂ mit Pommes fritess- 9,90
32, Kleines Schnitzel *a,cmit Pommes fritess* 10,50
34, Kleine Medaillons ( vom Schwein) 12,90

mit Sauce Ho”anclaise*é,c* und Pommes fritess*

SPezialitéten vom Grill

37. Mixed Grill 18,00
1 Stiick Schweineﬂeisch, 1 Pﬁeskavica, 1 Stiick magerer SPeck)
2 Stiick Cevapcici und eine Scheibe Leber mit Djuvecreis,

Pommes fritess* und einem gem. Salat
59. Hausteller 19,00
I kleines Schnitzel ac ,Wiener Art® ,2 Cevapcici, 1 I:leischspieﬁ) | Stiick

Putenfilet und SPeck mit Djuvecreis, Pommes fritess* und einem gem. Salat
42. Pola — Pola 16,90
1 Fleisclﬁspicﬁ und 4 Cevapcici mit D(juvecreis,

Pommes frites 6 und einem gem. Salat

43, Raznjici 16,90
2 I:leischspieﬁc mit Djuvecreis, Pommes frites 6 und einem gem. Salat

+4. Cevapcici 16,90
8 Hackfleischrollchen mit Djuvecreis, Pommes frites é* und einem gem. Salat

47. Pﬁeskavica 18,50
geﬁj”t mit Schafskase £, dazu Djuvecreis, Pommes frites 6 und einem gem. Salat

48. Rinderleber vom Grill 16,90

mit Réstzwiebeln, Bratkartoffeln und einem gem. Salat



Ab 2 Personen

55. Hugenotten-PIatte
je I Putenfilet, 1 Schnitzelsa.c ,Wiener Art®,
1 Fleischspieﬁ, 2 CevaPcici, 1 Stiick Schafskase =
dazu Djuvecreis, Pommes frites 6+, Gemiise und ein gem. Salat
58. Kroatia-Platte
Jc 1 Stiick SchweinelendeJ 1 kleines Cordon bleu*a,c,

1 Rumpsteak mit Sauce Hollandaise ¢, dazu Broccoli,

Pommes frites ¢+, Butterreis und ein gem. Salat

pro Person

ro Person

SPezialitéten aus der Pfanne

60. Kalbsmedaillons

mit Kroketten, dazu eine Champignonsauce *6 c* oder
Sauce Ho”anclaise*é,c* und ein gem. Salat

64. Medaillons

mit Pommes frites 6%, dazu eine Champignonsaucc *6,c* oder
Sauce Ho”anclaise*é,c* und ein gem. Salat

66. Satarasch (scharf)

geschnetzelte Schweinelende mit Zwiebeln, PaPrika,

Tomaten, Ei angemacht, dazu Butterreis und ein gem. Salat

7. Pfanne a la Hugenottengarten
Schweinelende mit ClﬁamPignonrahmsauce*é,c*f* auf

Butterspétzle mit K3se £ Uberbacken und einem gem. Sala’c

72 Makkaroni ¢ Carne
mit Rumps’ceakstrei{:cn, in emner Pikanten Tomatensauce,

Zucchini, Zwiebeln, frischem Parmesan und einem gem. Salat

19,50

21,90

25,90

19,00

18,00

19,00

18,50



Internationale Gerichte

73. Schnitzelac nach Dalmatiner Art
geg'u”t mit Cl’ram[:)ignons ,geckochtem Hinterschinken*,ﬁ,é,? und

Schafskise*2, mit Sauce Hollandaise c*, dazu Pommes frites 6*

und ein gem. Salat
75. Schnitzelac ala ,Cordon Bleu“2

mit Pommes frites 6* und einem gem. Salat
77 Jégerschnitzel*a,c mit Pommes frites 6* und einem gem. Salat
78. Rahmschnitzel*a,c *.7 mit Butterspétzle c* und einem gem. Salat
79. Zwiebelschnitzel *a,c mit Pommes frites 6* und einem gem. Salat

80. Schnitzcl*a,c SWiener Art® mit Pommes frites 6* und einem gem. Salat

vOm GeﬂUgel

81. Putenfilet vom Grill
geﬁl”t mit Kase 2, und Schinken*s,6, dazu Pommes frites 6* und ein gem. Salat

82. Putenschnitzel *a,c( paniert Ymit Pommes frites 6* und einem gem. Salat

vom Kalb

85. Wiener Schnitzel *a,c

mit Pommes frites 6* und einem gem. Salat

86. COFClOI‘l Bleu*a,c,F vom Kalb mit Pommes frites * und einem gem. Salat

Steaks vom Grill

88. Rumpsteak solo mit Kréuterbutter
89. Rumpsteak

mit Krauterbutters , dazu Bra’ckartoﬂzeln, Gemiise und ein gem. Salat
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17,90

16,90
16,50
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Fischgerichte

102. Norwegisclﬁes Lachsfilet 4
mit Salzkartoffeln und einem gem. Salat
105. Zanderflet &
mit Salzkartoﬁceln, Broccoli und selbstgemachter Remoulade *

105. Bandnudeln+a mit Lachs d+ und Spinat, dazu ein gem. Salat

106. Tintenfische . Dalmatiner Art* d« ks
mit Knoblauclﬁ, Olivensl, salzkartoffeln und SPina’c

Lar Vegeta rier

110. Vegetarischer Teller

verschiedene Arten von Gemiise mit Panicr’cem
Scha{:skése*a,c, Salzkartoffeln und Sauce Ho”anclaise*é,c*

1. Makkaroni & mit frischem Gemiise

112. Risotto # mit frischem Gemiise

Salate

alle salate mit Hausclressing i

115. Gemischter Salat

120. Salatplatte mit gekochtem Hinterschinken*,ﬁ,é und Kase«
121. Salatl:)latte mit Schafskase

125. Salatplatte mit gegri”ten Putenbruststreifen

21,50

20,90

17,90
19,90

15,90

11,90

1,90

410

11,90
11,90

15,90



127. Kroketten

128. Pommes frites

129. Salzkartoffeln

150. Bratkartoffeln

131. Butterreis

132. Diuvecreis

1%%. C ampignons

1%5. Gemischtes Gemiise
1%6. Rostzwiebeln

137. Broccoli

159. Buttcrspétzle

14-0. Champignonsauce*é
141. Sauce Hollandaise«
142. Rahmsauce

143. Portion /Aj\/ar

Bcilagen

Dessert

146. Palatschinken (1 Stiick)

geﬁj”t mit Niissen oder Vanilleeis*lé,F*,c* oder Konfitiire

147. Palatschinken (1 Stiick )

mit VaﬂillCCiS*lé,F*,c* und heiRen Himbeeren

149. warmes Schokosoufflee mit Vanilleeis «s

156. Vanilleeis s o mit heiBen Himbeeren und sahne

157. Vanilleeis -6 mit heiRer Schokoladensauce und sahne

Alle Fleischgerichte enthalten Farbstoff und Geschmacksverstirker.

Zusatzstoffe 1*Farbstoff 2 mit Konservierungsstog Z* Koffeinhaltic 4* Chininhalti
5% Antioxidationsmittel 6* mit Geschmacksverstarkern 7*gesc|'1wc{:e|’c 8*geschwarzt 9* mit
11* mit SUBungsmit‘tcl 12* mit Séuerungsmittel 4+ gewachst 15* mit Taurin 16* P anzenfett

2,90
2,90
5,40
4,50
5,40
2,90
4,00
4,50
2,90
4,90
4,50
3,00
5,50
2,50
1,50

8,50
6,90
5,90

A”ergcnen Stoffe: a*Weizen, b*Krebstiere ,c*Eier, d*Fische, e*Erdniisse, F*Milch/Laktose, g'Pistazien,
h*Haseansse, *Senf, k*Weichtiere





