APeritth

Campari
CamPari Orange
Martini wei
Prosek Liksrwein
Glas Sekt
Prosecco

Aperol SPritz

Hausgemachte SuPPen

1. Rindﬂeisclﬁsuppe 56,5 mit Nudeln a*
2. Franzésische Z,wiebelsuppe *6,5,a,%

mit Toastbrot und Kase tiberbacken
2. Tagessuppc *65

\/orspeisen

17. Panierte Champignons *6,a,c*
mit Remoulade und Toastbrot a*
18. V2 Dutzend Weinbergschnecken
mit Kréuterbutter*ﬁ,é und Toastbrot a*
21. Panierter Schafskase (1 Stiick)

mit Toastbrot a* und Preiselbeeren

0,05
0,20
0,05l
0,05
0,10l
0,10l
0,20

4,00
5,50
5,90
5,50
5,80
4,00
7,50

5,90
6,50

5,10

8,90

6,90



fiir den kleinen Appetit

<
50. kleine CevaPCfci mit Pommes frites é* 10,50
Al. Raznjic, I Fleisclﬁspieﬁ mit Pommes fritess: 10,50
2. Kleines Schnitzel sa.cmit Pommes fritesés 10,90
bad Kleine Medaillons (vom Schwein) 13,50

mit Sauce Ho“anclaise*é,c* und Pommes fritesé*

Spezialitéten vom Grill

37. Mixed Grill 18,90

1 Stiick 5c]ﬁweineﬂeisch, 1 Pheskavica, 1 Stiick magerer SPeck,
2 Stiick Cevapcici und eine Scheibe Leber mit Djuvecreis)

Pommes fritess* und einem gem. Salat
59. Hausteller 19,90
1 kleines Schnitzel sac ,Wiener Art® ;2 CevaPcici, 1 f:leischspieﬁ, I Stiick

Putenfilet und SPeck mit Djuvecreis, Pommes fritess* und einem gem. Salat
42. Pola — Pola 17,90
1 Fleischspieﬁ und 4 Cevapcici mit D"juvecreis,

Pommes frites 6 und einem gem. Salat

43. Razrjici 17,90
2 Fleisclﬁspieﬁe mit Djuvecreis, Pommes frites ¢« und einem gem. Salat

44 Cevapcici 17,90
8 Hackfleischrollchen mit Djuvecreis, Pommes frites 6 und einem gem. Salat

47. Pﬁeskavica 19,50
geF'th mit Schafskise f+. dazu Djuvecreis, Pommes frites 6 und einem gem. Salat

48. Rinderleber vom Grill 17,90

mit R&jstzwiebeln, Bratkartoffeln und einem gem. Salat



Ab 2 Personen

95. Hugenottcn-Plattc
je I Putenfilet, 1 Schnitzelac ,Wiener Ar “
1 Fleischspieﬁ) 2 Cevapcici, 1 Stiick Schafskase £,
dazu Djuvecrcis, Pommes frites 6+, Gemiise und ein gem. Salat
58. Kroatia-Platte
je 1 Stiick Schweinelende) 1 kleines Cordon bleu*a,c,

1 RumPsteak mit Sauce Hollandaise ¢+, dazu Broccoli,

Pommes frites ¢+, Butterreis und ein gem. Salat

pro Person

pro Person

SPezialitéten aus der Pfanne

60. Kalbsmedaillons

mit Kroketten, dazu eine Champignonsauce 56 c* f* oder
Sauce Hollandaise*é,c* und ein gem. Salat

64 Medaillons

mit Pommes frites ¢+, dazu eine Champignonsauce 6, oder
Sauce Ho”andaise*é,c* und ein gem. Salat

66. Satarasch (scharf)

geschnetzelte Schweinelende mit Zwiebeln, Paprika,

Tomaten, Ei angcmacht, dazu Butterreis und ein gem. Salat

/1. Pfanne a la Hugenottengarten
Schweinelende mit Champignonrahmsauce*é)c*,lf* auf

Butterspétzle mit Kase £ tiberbacken und einem gem. Salat

72 Makkaroni & Carne
mit RumPsteakstrehCen, in einer Pikanten Tomatensauce,

Zucchini, Zwiebeln, frischem Parmesan und einem gem. Salat

20,50

22,90

2450

19,90

18,90

19,90

18,90



Internationale Gerichte

73. Schnitzelac nach Dalmatiner Art
geﬁj”t mit Champignons , gecl(ochtem Hinterschinken*,5,6,9 und

Schapskése*z, mit Sauce Hollandaise c*, dazu Pommes frites 6*

und ein gem. Salat
75. Schnitzelac a la ,Cordon Bleu“s

mit Pommes frites 6* und einem gem. Salat
77. Jégerschnitzel*a,c mit Pommes frites 6* und einem gem. Salat
78. Rahmschnitzel*a,c *1,7 mit Buttersp.’a’tzle c* und einem gem. Salat
79. Z.WiC}Z)CISChnitZCI *a,c mit Pommes frites 6* und einem gem. Salat

80. Schnitzel*a,c ,Wiener Art® mit Pommes frites 6* und einem gem. Salat

vOom Geﬂ’dgel

81. Putenfilet vom Grill

g@cﬂllt mit Kasex2,f und Schinken*5,6, dazu Pommes frites 6* und ein gem. Salat

82. Putenschnitzel *a,c( Panier’t)mit Pommes frites 6* und einem gem. Salat

vom Kalb

85. Wiener Schnitzel *ac

mit Pommes frites 6* und einem gem. Salat

86. Corclon Bleu*a,c,F vom Kalb mit Pommes frites 6* und einem gem. Salat

Steaks vom Grill

88. RumPsteak solo mit Krauterbutter
89. RumPs‘ceak
mit Kriuterbutters , dazu Bra’cl(artoﬁceln, Gemiise und ein gem. Salat

18,90

18,90

17,90
17,50
18,50
16,90

19,90

17,50

22,90

2450

22,90
28,50



Fisch gerichte

102. Norwegisches Lachsfilet 4

mit Salzkartoffeln und einem gem. Salat

105. Zanderfilet &

mit Salzkartoffeln, Broccoli und selbstgemachter Remoulade #
105. Bandnudeln+a mit Lachs d+ und Spinat, dazu ein gem. Salat

106. Tintenfische ,Dalmatiner Art® d- ks
mit Knoblauch, Olivensl, salzkartoffeln und SPinat

far \/egeta rier

11O. Vegetarischer Teller

verschiedene Arten von Gemise mit Panier’cem
SCI"Ia]CS‘(éSC*a,c) Salzkartoffeln und Sauce Ho”andaise*é,c*

1. Makkaroni & mit frischem Gemiise

112. Risotto f mit frischem Gemiise

Salate

alle salate mit Hausdressing i

5. Gemischter Salat

120. Salatplatte mit gekochtem Hinterschinken*,j,é und Kasen
121. Sa!atplatte mit Schafskase

123. Salatl:)lattc mit gegri”ten Putenbruststreifen
124. Salatplatte mit gegri”ten RumPsteakstreiFen

25,50

25,90

18,90
20,50

14,90

12,90

12,90

4,50

12,90
12,90
14,90
18,90



127. Kroketten

128. Pommes frites

129. Salzkartoffeln

150. Bratkartoffeln

151. Butterreis

152. Djuvecreis

1%5. C ampignons

1%5. Gemischtes Gemiise
1%6. Rostzwiebeln

137. Broccoli

1%9. Buttersp’étzle

14-0. Champignonsaucc*é
141. Sauce Hollandaise«
142. Rahmsauce

14%. Portion Ajvar

Beilagen

Dessert

14-6. Palatschinken (1 Stiick)

ge{:l'j“t mit Niissen oder Vani”eeis%,]c*,c* oder Konfitiire

147. Palatschinken (1 Stiick )

mit \/al’li”CCiS*lé,)C*,c* und heiRen Himbeeren

149. warmes Schokosoufflee mit Vanilleeis s

156. Vanilleeis«s. o mit heiben Himbeeren und Sahne

157. Vanilleeis w6 mit heiber Schokoladensauce und sahne

Alle Fleischgerichte enthalten Farbstoff und Geschmacksverstirker.

Zusatzstofte I*Farbstoff 2 mit Konservierungsstof:xC % K offeinhaltie 4* Chininhalti
5* Antioxidationsmittel 6* mit Geschmacksverstsrkern 7*geschwc?elt 8*geschwarzt 9* mit Phosphat
1% mit SUBungsmi’ctel 12* mit Séuerungsmittel 4+ gewachst 15* mit Taurin 16* P anzenfett

4,00
4,00
3,60
470
5,50
4,00
420
470
4,00
5,00
490
%00
5,50
2,50
1,50

6,10
/00

8,90
/00
6,50

A“ergenen Stoffe: a*Weizen, b*Krebstiere ,c*Eier, d*Fische, e*Erdniisse, *Milch/Laktose, g'Pistazien,
h*Haseanssc, i*SenF, k*Weichtiere





